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VORSPEISE

Hamburger Schnüsch

Pochiertes Landei, Radieschen, Gartenkräuter 

und gerösteter Buchweizen

HAUPTGANG

Kartoffel-Pilz-Strudel

Grüne Soße, gepickelte Bete 

und gerösteter Lauch

DESSERT

Schokoladenkuchen

„Schlackermaschü“ und eingelegte Beerenfrüchte

Vegetarisch


